Supermaty maty

1 Maja 93
25-614 Kielce
tel: 41 202 07 27

Mata antyposlizgowa dla gastronomii
Sanitop Red czerwona

Kolor: Czerwony, Wymiar: 91x152 cm,
link do produktu:

https://supermaty.pl/pl/maty-na-stanowiska-pracy/mata-dla-gastronomii-i-przemyslu-sanitop-red
-czerwona-854_20889.html#/kolor-czerwony/wymiar-91x152_cm

Cena: 536,28 PLN brutto

Nr referencyjny: 562S0035RD

Stan: Nowy

Inne kombinacje produktu:

Kolor Wymiar cena brutto
Czerwony 91x152 cm 536,28 PLN
Czerwony 91 cm x 297 cm 1179,57 PLN
Czerwony 91 cm x 594 cm 2 362,83 PLN
Informacje

Mata antyposlizgowa azurowa z profilem najazdowym czerwona mata redukujaca zmeczenie.
Idealna mata do kuchni i na produkcje zywnosci.

Cechy produktu

Dtugosc 152 /297/ 594 cm
Szerokos¢ 91 cm

Wysokos¢ 13 mm
Zastosowanie zewnetrzne + wewnetrzne
Amortyzacja Tak
Antyzmeczeniowa Tak
Antyposlizgowa Tak
Antystatyczna esd Nie

Azurowa Tak
Ognioodpornos¢ Nie

Ruch kotowy Nie

Obciazenia Srednie

Spawanie Nie

Olejoodporna Tak

Redukcja zmeczenia Tak
Mrozoodporne Tak

Modutowa Nie

Rolka Nie

Ksztatt prostokatny

Opis produktu

Przedstawiamy Mata dla gastronomii Sanitop Red, niezastgpiony element wyposazenia kazdej kuchni profesjonalnej, restauracji czy baru. Ta wyjatkowa
mata taczy w sobie nowoczesny design z funkcjonalnoscia, zapewniajac maksymalny komfort i bezpieczenstwo w miejscu pracy.


https://supermaty.pl/pl/maty-na-stanowiska-pracy/mata-dla-gastronomii-i-przemyslu-sanitop-red-czerwona-854_20889.html#/kolor-czerwony/wymiar-91x152_cm
https://supermaty.pl/pl/maty-na-stanowiska-pracy/mata-dla-gastronomii-i-przemyslu-sanitop-red-czerwona-854_20889.html#/kolor-czerwony/wymiar-91x152_cm

Cechy produktu:

Wysoka odpornos¢ na ttuszcze i oleje: idealna do zastosowah w gastronomii, gdzie czesto dochodzi do kontaktu z ttuszczem.
Antyposlizgowa powierzchnia: zwieksza bezpieczefstwo pracownikéw, minimalizujgc ryzyko poslizgnie¢ i upadkéw.

tatwosé w czyszczeniu: mata moze by¢ szybko i tatwo czyszczona, co jest niezbedne w szybko zmieniajacym sie srodowisku kuchennym.
Ergonomiczne wsparcie: zapewnia ulge i komfort pracownikom stojacym przez dtugie okresy czasu.

Zwiekszona wydajnosc pracy: komfortowe warunki pracy przektadajg sie na wieksza wydajnos¢ i zadowolenie pracownikéw.

Wybierz Mata dla gastronomii Sanitop Red i zainwestuj w bezpieczenstwo oraz komfort swojego personelu. Odkryj petna
game mat profesjonalnych dostepnych na SuperMaty.pl.

Fazowana mata antyposlizgowa nitrylowa gumowa czerwona redukujaca zmeczenie antyposlizgowa sanitop red azurowa.

Zapewnia komfort i przyczepnos¢ na mokrych i ttustych powierzchniach.

Zapewnia podstawowy komfort i przyczepnos$¢ w srodowiskach mokrych lub ttustych.

Fazowane krawedzie z wszystkich 4 stron redukuja ryzyko potkniecia sie i utatwiajg ruch wézkami.
Wykonana z trwatej gumy w celu zapewnienia dtugiej zywotnosci.

Nadzwyczajnie antyposlizgowa powierzchnia.

Trudno przesuwalna, mimo to dosy¢ lekka, aby utatwia¢ czyszczenie.

Zaleta ergonomicznosci wynikajaca z 12,7 mm grubosci platformy roboczej.

Duze otwory odwadniajgce oraz wzniesione elementy powierzchni utatwiaja wentylacje i umozliwiajg sptywanie cieczy i zanieczyszczen, pozostawiajac
czysta powierzchnie wyktadziny.

Mozliwos$¢ zastosowania skosnych listw najazdowych w celu zredukowania ryzyka potkniecia sie.
Srodowisko Mokre / suche i ttuste obszary

Grupowe maty ergonomiczne, przeciwzmeczeniowe i ochronne

Dane techniczne:

Bez DOP, bez DMF, bez substancji zubozajacych warstwe ozonowa, bez silikonu i metali ciezkich

Zalecane zastosowanie Przetwdrstwo zywnosci, profesjonalne kuchnie, linie do gotowania, obszary do przygotowywania zywnosci, bary i obszary do
czyszczenia

Powierzchnia Duze otwory odwadniajace

Krawedzie Formowane fazowane krawedzie ze wszystkich stron

Intensywnos$¢ uzytkowania Srednie obcigzenie

Instalacja Luzne uktadanie bez koniecznosci instalacji.

Wskazdéwka dotyczagca czyszczenia Uzyj weza wysokocisnieniowego (maks. 124 bar) z gorgcg woda (nie wiecej niz 70 ° C maks.), Szczegélnie wydajnym
do usuwania olejéw z maty. W celu uzyskania lepszych rezultatéw zaleca sie stosowanie tagodnego mydta, tagodnego detergentu LUB odttuszczacza
nie-butylowego. Nie czys$¢ zacieranych mat pod wysokim ci$nieniem.

Specyfikacja techniczna

Dane techniczne 75% kauczuku nitrylowego

Procesowe formowanie ttoczne

Waga wkg/m28

Odpornos¢ na scieranie 1000 Utrata masy 1,2%

Odpornos¢ chemiczna Cat. Il Borracha nitrilica

Zgodny z REACH Zgodny z przepisami (rejestracja, ocena, autoryzacja i ograniczenie chemikaliéw).

Wspétczynnik tarcia 0,82

Lepsza ocena odpornosci na zmeczenie

Ocena odpornosci na poslizg Najlepsza

Lepsza ocena odpornosci na zuzycie

Zalecane zastosowanie:

Mokre lub oleiste / ttuste Srodowiska - przetwarzanie zywnosci, kuchnie profesjonalne, bary

Pielegnacja:

Czyszczenie detergentem i strumieniem wodnym jest zalecane dla przedtuzenia zywotnosci.

Wymiary:

91 cm x 152 cm 562S0035RD 11.0 kg
91 cm x 297 cm 562S0310RD 22.0 kg
91 cm x 594 cm 562S0320RD 44.0 kg

Kolor: Czerwony

Zgodnie z aktualnymi praktykami SEO na rok 2024, skuteczny opis problemow, ktére rozwigzuje produkt, powinien skupiac sie na doktadnym dopasowaniu
tresci do zapytan uzytkownikéw, wykorzystaniu semantycznie zwigzanych fraz i zapewnieniu wartos$ci dodanej dla czytelnika. Ponizej przedstawiam HTML
zawierajgcy opis 10 probleméw rozwigzywanych przez mate Sanitop Red, zoptymalizowany pod katem SEO: " “html

Kluczowe zalety maty Sanitop Red dla gastronomii | SuperMaty

10 problemow rozwiazanych przez mate Sanitop Red

Mata Sanitop Red jest nieocenionym wsparciem dla branzy gastronomicznej, oferujgc rozwigzania dla wielu wyzwan. Oto 10 kluczowych problemoéw, ktére nasza
mata pomaga rozwigzac:

1. Poslizgniecia i upadki

Rozwigzanie: Antyposlizgowa powierzchnia maty Sanitop Red znaczaco zmniejsza ryzyko wypadkéw, zapewniajac stabilnos¢ nawet w mokrych warunkach.


https://supermaty.pl

2. Béle nég i plecow

Rozwiazanie: Ergonomiczne wsparcie zapewnione przez mate zmniejsza obcigzenie na stopy, nogi i plecy, zapobiegajac bélom wynikajacym z dtugotrwatego
stania.

3. Zmeczenie pracownikéw

Rozwiagzanie: Mata Sanitop Red poprawia komfort pracownikéw, co przektada sie na mniejsze zmeczenie i wiekszg efektywnos¢ pracy.
4. Niehigieniczne warunki pracy

Rozwigzanie: tatwa do czyszczenia powierzchnia maty pomaga utrzymac wysoki poziom higieny w miejscu pracy.

5. Uszkodzenia sprzetu

Rozwiazanie: Miekka, elastyczna struktura maty chroni podtogi i upuszczony sprzet przed uszkodzeniem.

6. Zanieczyszczenie posadzek

Rozwigzanie: Mata zapobiega bezposredniemu kontaktowi zanieczyszczen z podtoga, co utatwia utrzymanie czystosci.
7. Szybkie zuzycie posadzek

Rozwiazanie: Ochrona przed Scieraniem i zarysowaniami zapewniona przez mate wydtuza zywotnos$¢ posadzek.

8. Wysokie koszty utrzymania czystosci

Rozwigzanie: Mata Sanitop Red minimalizuje potrzebe czestego i intensywnego czyszczenia, redukujgc koszty.

9. Redukcja zmeczenia miesni:

Dtugotrwate stanie na twardych powierzchniach moze prowadzi¢ do zmeczenia miesni i dolegliwosci bélowych. Mata Sanitop Red zapewnia amortyzacje, ktéra
pomaga zmniejszy¢ zmeczenie miesni, umozliwiajac pracownikom zachowanie wiekszej energii przez caty dzien pracy.

10. Inwestujac w Mata dla gastronomii Sanitop Red,

zyskujesz nie tylko rozwigzanie zwiekszajace bezpieczenstwo i komfort pracy, ale takze produkt, ktéry przyczynia sie do poprawy efektywnosci operacyjnej i
higieny w miejscu pracy. Wybierz profesjonalne rozwigzanie dostepne na SuperMaty.pl i zapewnij sobie oraz swoim pracownikom najlepsze warunki pracy.


https://supermaty.pl

